
festtagskulinarik



1. Gang 
CEVICHE 
von Jacobsmuschel und roter Gamba mit 
Auberginen-Tatar, süssen Tomaten und warmer 
Kartoffel-Koriander-Espuma

2. Gang 
KÜRBIS-CURRYSUPPE
mit Gyozas vom Ochsenschwanz 
und „Piment d´Espelette „

3. Gang 
KNUSPRIGER ENTENBRATEN
mit Gewürz-Rotkohl, glasierten Kastanien 
und Kartoffelklössen

4. Gang 
HASELNUSS-PRALINE
mit dunkler Schokolade, Pistazien-Crumble 
und geeister Clementine

 79,00 € P. P.

weihnachtsmenü

24.12.2025 ab 19.00 Uhr

RESERVIERUNG 
Tel +34 971 707 777 | cesar.soto1@lindnerhotels.com



weihnachtsmenü

25.12.2025 von 13:00-16:00 Uhr

1. Gang 
MALLORQUINISCHE WEIHNACHTSSUPPE 

2. Gang 
LAMMBRATEN
mit Feigen und geschmorten Kartoffeln

3. Gang 
GATÓ MALLORQUÍN 
mit Mandeleis

 59,00 € P. P.

RESERVIERUNG 
Tel +34 971 707 777 | cesar.soto1@lindnerhotels.com



weihnachtsmenü

25.12.2025 ab 19.00 Uhr

1. Gang 
MARONI-CREMESUPPE
mit Stopfleber-Schaum

oder 

CARPACCIO 
von roter Beete mit Ziegenkäserolle, 
Kürbiskernen, Feldsalat und Senfsauce

2. Gang 
SUPREME
vom Steinbutt mit Räucheraromen, 
Wermutschaum, Zuckerschoten 
und nussigem Erbsenpüree

oder 

HIRSCHRÜCKEN 
mit Wacholder-Kruste, Kohlsprossen 
und Haselnuss-Gnocchi

3. Gang 
HIMBEER-NOUGAT-TÖRTCHEN
mit Joghurteis 

 49,00 € P. P.

RESERVIERUNG 
Tel +34 971 707 777 | cesar.soto1@lindnerhotels.com



weihnachtsmenü

26.12.2025 ab 19:00 Uhr

1. Gang 
KALBS-CARPACCIO 
mit lauwarmer Pilzvinaigrette

oder 

TRÜFFELSCHAUMSUPPE 
mit scharzem Wintertrüffel

2. Gang 
SUPREME VOM WOLFSBARSCH 
mit Hummerschaum, Fechel-Pisto und 
Blumenkohl-Limetten-Mousseline

oder 

OCHSENBACKE IN PEDRO XIMÉNEZ JUS 
mit Schmorgemüse und Apfel-Selleriepüree

3. Gang 
KATALANISCHE CREME
mit Orangen-Sorbet

 49,00 € P. P.

RESERVIERUNG 
Tel +34 971 707 777 | cesar.soto1@lindnerhotels.com


