
Soller-Garnelen und Jacobsmuschel 
Tartar mit cremiger geräucherter 

Avocado und Rote Beete

Tártara de gamba de Soller y viera con 
crema de aguacate ahumado y 

remolacha

Soller prawns and scalop tartar with 
creamy smoked avocado and beet root 

---------

Getrüffelter Kastanienschaum mit Foie 
Gras - Croûtons und Portwein

Espuma de castaña trufada con 
picatostes de foie gras y oporto

Truffled chestnut foam with 
foie gras bread crumbs and port wine

---------

Knusprige Colvert-Ente mit Feigenrot-
kohl, Steinpilzen und Kartoffel-Strudel

Asado de pato crujiente con col lombar-
da con higos, boletus y strudel de patatas

Crispy colvert duck with fig – red 
cabbage, boletus and potato strudel

---------

Semisfera von Milchschokolade mit 
Karamel, knuspriger Praline und 

Maracuyasorbet

Semiesfera de chocolate con leche con 
caramelo, praliné crujiente y sorbete de 

maracuyá

Milk chocolate semisfera with caramel, 
crispy praline and passion fruit sorbet

79 EUR p.p.

Reservierung I Reservas I Book your table:
Tel +34 971 707 777 

info.portalsnous@lindnerhotels.com

24.12.2023


